
MENU HERBST/WINTER 2024
Gerichte können tagesaktuell variieren

Blanc de Noirs | Veal Tea & Kaviar | Tomate & Ziege

*

Hasennest | Birnbaumforelle | Kohlrabi  | Kaviar

*

Muskateller | ShaSau | Möhre | Kürbis | Sanddor

*

Silvaner Sonnenstuhl | hausgebackene Sauerteigbrote | Buttervariationen

*

Cyriakusberg | Kalb | Kürbis | Haselnuss

*

Riesling Best of | Omble Chevalier | Schwarzwurzel | Pistazie

*

Chenin blanc | Fagottini | Trüffel | Amalfi | Vin Jaune

*

Chardonnay | Flat Iron | Kartoffel | Steinpilz | Rosenkohl

*

Blanc de Blancs | Tarte au Citron | Himbeere | Vanille | Limoncello

*

Madeleines

*

Café, Digestifs

9 Gänge mit Weinbegleitung | 195 Euro p. Person | Öffnungszeiten: Samstag Mittag 12 Uhr, Mittwoch bis Samstag ab 18 Uhr 
Lange Dorfstraße 21 | 97215 Auernhofen-Simmershofen | Reservierung 0 98 48 – 968 96 | reservieren@winzerhof-stahl.de

Übernachten im Winzerhof Stahl | Tisch reservieren über OpenTable

Auf Wunsch auch als 

vegetarische Variante mit 

Fisch und Krustentieren

https://www.winzerhof-stahl.de/fine-dining-restaurant-stahl-auernhofen-taubertal-wuerzburg/
mailto:mailto:reservieren%40winzerhof-stahl.de%20?subject=
https://www.winzerhof-stahl.de/uebernachtung-im-winzerhof-stahl/
https://www.opentable.de/r/winzerhof-stahl-reservations-simmershofen?restref=359472&lang=de-DE&ot_source=Restaurant%20website

